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Alternative arter til konsum

Indledning

Projektet ”Verdiforggelse af konsumegnede fiskearter ved frysning” er et demonstrationsprojekt,
der har som primare mal at gge veerdien af alle konsumegnede fangster, der ikke i gjeblikket
anvendes til konsum samt industriarter i det omfang de efter en undersggelses- og udviklingsproces
kan afsattes til konsum. En opfyldelse heraf betyder som hovedprincip at fangsten fryses ned
umiddelbart efter fangst.

De traditionelle fiskeressourcer er hard beskattet, og der er ikke udsigt til at kunne gge
fangstmaengderne af disse, tvaertimod. | de senere ar har der derfor veeret gget interesse for, dels at
udnytte arter som ikke hidtil har varet udnyttet kommercielt, og dels at gge indtjeningen pa de fisk,
der allerede fiskes. Det sidste kan fx. geres ved at anvende fiskearter til konsum i stedet for til
fiskemel. Men for at det overhovedet kan lade sig gare, skal det vaere muligt at afsette disse nye
produkter, og det skal kunne betale sig rent gkonomisk. De farste spargsmal er derfor: Hvilke
alternative fiskearter kunne veere kommercielt interessante? Er der nogen som vil spise disse fisk?
Osv. | det fglgende er udvalgt en raekke arter som ikke pa nuveerende tidspunkt spiller nogen serlig
kommerciel rolle i konsumfiskeriet i Danmark. Der er forsggt at skaffe en reekke oplysninger
omkring de forskellige fiskearter, men det har ikke vaeret muligt at skaffe oplysninger om alle
arterne, idet de fanges i relativt sma mangder, at der ikke registreres oplysninger under de enkelte
arter, men bare som “andre arter”, og/eller der ikke har veeret interesse for arterne som
menneskefade.

Projektet er gennemfart som et samarbejdsprojekt mellem Danmarks Fiskeriundersggelser,
Hgjmarklaboratoriet A/S og Krog Consult.

Der er valgt at se nzermere pa fglgende udvalgte arter: skolast, skaelbrosme, havmus, lille radfisk,
blakeft, guldlaks og stremsild.

Rapporten er forfattet af
Carsten Krog
Krog Consult

Vision

Visionen med projektet er at belyse mulighederne for at fremstille hgjkvalitets frossen fisk til sgs til
gavn for det danske fiskeri og for danske og udenlandske forbrugere. Dette geres ved at give dansk
fiskeri malrettede oplysninger om ravaremuligheder, behandling, variation af pelagiske arter og
arter, der forekommer som bifangst i jomfruhummerfiskeriet.

De store reduktioner i kvoterne af de traditionelle konsumarter og de pelagiske arter som er blevet
gennemfart over en arreekke, giver et behov for at gge veerdien af fangsterne. Kun derved kan der
fastholdes beskaftigelse og udvikling i erhvervet.

Den baerende idé er, at alle arter i fangsten skal udnyttes bedst muligt, sa fangsten giver den starste
veerdi, samt at udsmiddet mindskes mest muligt. Dette er kun muligt hvis keeden — fra
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fangstteknologien, fangstbehandlingen, produktforarbejdningen og afsatningen udger et
sammenhangende hele. Her skal teknologien og behandlingen i alle kaedens led vaere optimal og
indsatsen i kaedens led skal veere afstemt mod markedets og forbrugernes krav.

Fiskenes biologi

Skolaest (Coryphaenoides rupestris)

Skolaest hgrer til Langhalefamilien, Macrouridae. Den lever nzr mudderbund eller pelagisk pa de
sydvendte dele af Nordatlantens kontinentalskraninger i 160-3000 meters dybde. Den er udbredt i
gst fra Grgnland til Island og videre langs Norge op til Barentshavet og ned til Skagerak. Derudover
vest om De Britiske @er. | vest fra den sydvestlige del af Grgnland og Baffinbugten videre til
Virginia.

Skolaest lever af krebsdyr, mindre fisk, blaeeksprutter og andre hvirvellgse dyr. Den gyder pa dybt
vand over en lengere tidsperiode, men mest intensivt juli-august. Hunnerne bliver kensmodne
omkring 10-ars alderen med en leengde pa ca. 60 cm, og gyder hvert andet ar. Hannerne bliver
kensmodne omkring 8-ars alderen med en leengde pa ca. 40 cm, og gyder hvert ar. Den maximale
alder er ca. 60 ar. De 2,6 mm store pelagiske a&g formodes at kleekke pa dybt vand efter 2-3
maneder. Klakningen antages at falde sammen ved vandloppernes (Calanus) overvintring pa dybt
vand, hvilket skulle sikre larverne optimale fadebetingelser.

Skolast bliver sjeeldent over 80-90 cm, og vejer da ca. 1,5 kg, men kan blive op til 110 cm.

Kendetegn: Skolasten har store gjne og et bredt hoved med en lille skaegtrad. Snuden er rund og
kort og fuldsteendig skeelklaedt. Kroppen er kort og halen er lang og jevnt tilspidset. Skellene er
store og piggede. Forkanten af 1. rygfinnes pigstrale er savtakket. Bageste rygfinne begynder bag
gattet, og dens finnestraler er meget kortere end gatfinnestralerne. Farven er markegra eller brunlig.

Skeelbrosme (Phycis blennoides)

Skelbrosme tilhgrer skeelbrosmefamilien, Physidae, men har tidligere veeret regnet til
Torskefamilien, Gadidae. Den lever ner sand- og mudderbund pa dybder fra 100-1000 m. Den er
udbredt fra det sydlige Island og det nordlige Norge til Nordvestafrika. Desuden findes den i den
vestlige del af Middelhavet. | det hjemlige farvande indtil @resund.

Skeelbrosme lever af bunddyr og smafisk. Den bliver kansmoden ved 3-4 ars alderen, og gyder fra
januar til juli. Jo leengere nordpa, jo senere gyder den. Det er uvist om den yngler i den nordlige del
af udbredelsesomradet

Skeelbrosmen bliver sjeldent over 40-50 cm, og kan maksimalt na en laengde pa 110 cm.

Kendetegn: Skealbrosmen har store skal, heraf navnet. Hagen har veludviklet skaegtrad.
Bugfinnerne har to kraftigt forl&engede finnestraler, som er rgdlige og nar helt bag gattet. Ryg og
gvre sider er brunlige, mens de nedre sider og bugen er blalige eller lysegra. Farste rygfinne er kort,
trekantet, anden rygfinne og gatfinnen er lange. Finnerne er brunlige med mgrkere kanter.

Havmus, alm. (Chimaera monstrosa)
Havmus (Chimaeridae) er bruskfisk ligesom hajer og rokker. Den alm. havmus findes nar blad
bund og i smastimer pa dybder fra 40-1000 m. Den er udbredt i det gstlige Atlanterhav fra det
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nordlige Norge og sydlige Island til Marokko. Den findes i Nordsgen, Skagerak, Kattegat og den
vestlige del af Middelhavet. Er ogsa rapporteret fra Azorerne, Madeira og desuden fra Japan.

Alm. havmus lever af bundlevende krebsdyr (rejer), bladdyr, sgpindsvin og smafisk. Havmusen har
indre befrugtning, og gyder pa relativt lavt vand om foraret og sommeren op til 100 &g, der er 17
cm lang og 3 cm brede. Hunnen er starst med en maksimalveegt pa 2-3 kg. Den maksimale lngde
er 150 cm.

Kendetegn: Havmus kendes pa den lange piskeformede hale, der dog ofte er knaekket ved fangsten.
Den har en lille tveerstillet mund og en stor snude. | modsetning til hajer og rokker er geellerne
daekket af et geellelag. Hannen har et kalleformet pigget organ hangende fra panden. Forreste
rygfinne har en giftig pig forrest. Bageste rygfinne er lav og lang. Huden er uden skel. Oversiden af
fisken er brun- eller gralig med markere marmoreringer. Bugen er hvid eller grabla. Den har store
grgnne gjne.

Lille radfisk (Sebastes viviparus)

Lille radfisk tilhgrer familien dragehovedfisk (Scorpaenidae). Den lille radfisk lever nar bunden pa
50 til 300 meters dybde. Den er udbredt omkring det sydlige Grgnland, via Island og Feergerne til
omradet omkring den nordlige del af De Britiske @er, nordlige Nordsg, Skageral og det nordlige
Kattegat. Desuden lang Norges vestkyst.

Lille redfisk lever af smakrebsdyr, muslinger og smafisk. Vaeksten er meget langsom. Det tager
mellem 10-15 ar for den lille radfisk at blive kensmoden ved en laeengde pa ca. 20 cm. Hunnen fader
levende unger om sommeren. Den kan blive ca. 40 ar gammel. Den maksimale leengde er ca. 35 cm
med en vagt pa ca. 1 kg.

Kendetegn: Kroppen er rad med 3-4 marke tvaerband. Forgallelaget er med 5 spidse pigge, der alle
er rettet bagud.

Blakaft (Helicolenus dactylopterus)

Blakeft tilhgrer ogsa familien dragehovedfisk (Scorpaenidae). Blakeft findes naer bunden pa 200-
1000 meters dybde. Den er udbredt pa begge sider af Atlanten. | vest fra Canada til Venezuela og i
gst fra det nordlige Norge til Nordafrika og Middelhavet. | de hjemlige farvande indtil Kattegat.
Desuden fra Namibia til Sydafrika.

Blakeften lever af forskellige bunddyr og smafisk. Hunnen fader levende unger i marts-juli
afhangig af hvilken breddegrad den lever pa. Vaeksten er langsom, hunnen bliver kensmoden i 13
ars alderen og hannen i 15-16 ars alderen. En blakeft kan efter sigende blive 43 ar gammel. Ved
den maksimale leengde pa ca. 45 cm vejer den ca. 1,5 kg.

Kendtegn: Blakafts bageste del af mundhulen og indersiden af gallelagene er blasort, heraf navnet.
Kroppen er rad med markere partier. De nederste 8-9 straler i brystfinnen er fri for finnehud i den
yderste tredjedel.

Guldlaks (Argentina silus)
Guldlaksen tilhgrer guldlaks-familien (Argentinidae). Det er en stimefisk, der mest opholder sig naer
bunden pa 140-1440 meters dybde. Den er udbredt i Atlanten fra Svalbard og sydover, til vest for
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Irland og Skotland. Den findes i de dybere dele af Nordsgen og Skagerak. Mod vest findes den i en
bane forbi den sydlige del af Island og Grgnland og videre til Canada og Nova Scotia.

Guldlaksen lever af smafisk, krebsdyr og bleeksprutter. Den gyder pa dybt vand, hovedsagligt i
marts-maj. Men gydemodne fisk kan findes aret rundt. £g og unger er pelagiske, og findes ogsa pa
dybt vand. Veeksten er relativ langsom. | Nordsgen og Skagerak bliver guldlaksen kensmoden i 5-7
ars alderen, nar den har opnaet en leengde pa ca. 30 cm. Ved Vestnorge og Island er guldlaksen farst
kensmoden ved 8-10 ars alderen. En guldlaks pa 50 cm er mere end 20 gammel. Guldlaksen kan
blive op til 70 cm lang.

Kendetegn: Guldlaksen har store gjne, og snuden er kortere end gjets diameter. Sider og ryg er
gyldne eller gullige, men bugen er sglvskinnende. Skallene er store. Den har en lille stralelgs
fedtfinne mellem ryg-og halefinne. Den levende fisk lugter af agurk.

Stremsild (Argentina spyraena)

Strgmsild tilhgrer familien Argentinidae. Den findes i stimer pa 50 til 500 meters vand dels nar
blad bund, og dels pelagisk hgjere oppe i vandmasserne. Den er udbredt i @statlanten fra det
nordlige Norge og det sydlige Island sydover til det nordvestlige Afrika. Desuden ogsa i det vestlige

Middelhav og i de hjemlige farvande i de dybere dele af Nordsgen og Skagerak.

Strgmsilden lever af smafisk, krebsdyr, muslinger og orme. Den foretager hgjst sandsynligt
vertikale dggnvandringer, og sgger fade pelagisk om natten, og lever af bundlevende dyr som
barsteorme og muslinger om dagen. Den bliver kensmoden ved en leengde pa ca. 12-13 cm. Den
gyder i marts til juli. Max starrelsen er 30-35 cm.

Kendetegn: Stramsilden er en lille sglvskinnede fisk med en lille mund, store gjne og store skeel.
Ryggen kan vare grenlig og siderne blalige. Snuden er mindst lige sa lang som gjets diameter. Den
har som alle laksefisk en lille stralelgs fedtfinne mellem ryg- og halefinne. Lugter ogsa af agurk og
kan let forveksles med guldlaks. Udover proportionerne mellem snude og gje, skulle det veere
muligt at se forskel ved at se pa gellelaget, hvor det hos strgmsild har en jeevn bagkant, til forskel
fra guldlaks, hvor bagkanten har en tydelig indbugtning.

De fiskerimaessige muligheder
Dansk fiskeri er som bekendt underlagt EUs fiskerilovgivning. Den relevante EU-lovgivning pa
omradet er fglgende:

« Radets forordning (EF) Nr. 2347/2002 af 16. december 2002 om szrlige adgangskrav og
dertil knyttede betingelser for fiskeri af dybhavsarter

o Radets forordning (EF) Nr. 2270/2004 af 22. december 2004 om fastsattelse af
fiskerimuligheder for visse dybhavsbestande for 2005 og 2006

o Atrtikel 7.5 i Radets forordning (EF) 51/2006 af 22. december 2005 om fastsettelse for 2006
af fiskerimuligheder og dertil knyttede betingelser for visse fiskebestande og grupper af
fiskebestande geeldende for EF-farvande og for EF-fartgjer i andre farvande, som er omfattet
af fangstbegraensninger.
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« Forslag til Radets forordning om fastsettelse af EF-fiskefartgjers fiskerimuligheder for visse
dybhavsbestande for 2007 og 2008. Bruxelles, den 28.9.2006

EU-kommissionen har i september 2006 fremsat et nyt forslag til TAC/kvoteforordning for
dybhavsarter gaeldende for fangtsarene 2007 og 2008. Ud fra den seneste radgivning fra det
International Havforskningsrad (ICES) vedr. dybhavsarter (fra juni 2006) foreslas der yderligere
begraensninger i fiskerimulighederne i forhold til de allerede geeldende. Ifglge ICES befiskes de
fleste udnyttede dybhavsarter ikke baeredygtigt, og ICES har anbefalet at de nuvaerende
dybhavsfiskerier omgaende begraenses, medmindre det kan pavises, at de er baredygtige. Der er
ikke nogen dybhavsfiskerier, som opfylder dette kriterium pa nuvarende tidspunkt.

I ICES mener man , at de mest hensigtsmaessige bevarelsesforanstaltninger for dybhavsarterne ber
baseres pa begraensning og reduktion af fiskeriindsatsen. Fangstbegraensning ved hjelp af kvoter
anses dog for at veere et nyttigt supplement. Kommisionen er p.t. ved at forberede en revision af
indsastsforvaltningen for dybhavsarter og fremlaegger senere i 2006 et serskilt forslag om den
fremtidige indsatsforvaltning.

Skoleest
Skolast fanges med bundtrawl pa dybt vand (180-3000 m), men tages ogsa som bifangst under
rejefiskeri og med langline. Den fanges sarlig i sensommeren, nar fiskene danner gydestimer.

Danmark rader over en kvote (1504 t) i Skagerrak. Denne kvote kan forventes nedsat i 2007 til 946
t. Kvoten (pa naer en mindre del afsat til bifangster) er tildelt et fartgj, der har en sarlig tilladelse til
fiskeri af dybhavsarter i Skagerrak (tilladelse nr. 258) pga. historiske rettigheder i dette fiskeri. Det
er altsa forbudt (virkning fra og med sgndag den 5. februar 2006) for andre fartgjer at fiske skolast i
Skagerak. Eneste undtagelse fra forbuddet er bifangster, der dog hgjst ma udgare 100 kg pr.
fangstrejse.

EU og Norge har indgaet aftale om at begraense fiskeri af skolast i Skagerrak. Der forventes som
falge deraf snarest fastsat en kvote gaeldende for hele Skagerrak, inklusive norsk farvand
(www.fd.dk).

Der er ogsa kvote pa skolast i Grgnlandske farvande. Det er en bifangstkvote, fordi man egentlig
ikke ma fiske skolast. Det er dog ikke muligt at undga skoleaest som bifangst i fiskeriet efter
hellefisk. (Landstyret for fiskeri og fangst, 2006)

Skeelbrosme

Skelbrosmen fanges hovedsagligt som bifangst i trawl og pa langline. Den er ofte bifangst ved
fiskeri efter skolaest. Danmark rader ikke over en kvote for skaelbrosme, men skealbrosme indgar i
de arter, der ifglge EU's forordning er defineret som dybhavsarter, og som man ma lande som
bifangst pad max. 100 kg pr. fangstrejse (Bent Pallisgaard Christensen, pers. comm.)

Havmus

Havmus tages ofte som bifangst i rejefiskeriet i Nordsgen og Skagerak. Havmus er ikke kvoteret,
men er pa EUs liste over dybhavsarter, som der skal holdes sarligt gje med, jf. Radets forordning
(EF) Nr. 2347/2002.
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Lille radfisk
Fiskeriet er underlagt kvoterne for rgdfisk Sebastes spp. Danmark rader ikke over en kvote for
radfisk, men lille radfisk er pa EUs liste over dybhavsarter, som der skal holdes searligt gje med.

Blakeeft
Blakeft er ikke kvoteret, men er pa EUs liste over dybhavsarter, som der skal holdes sarligt gje
med.

Guldlaks

Der er en TAC for Nordsgen og Skagerak pa 1.331 tons, hvoraf den danske kvote udger 1.180
tons. Den danske kvote, der hovedsagelig fiskes i (den norske del af) Skagerrak har de senere ar
ikke veeret fuldt udnyttet. Traditionelt fiskes starstedelen af kvoten af det fartgj, der har faet tildelt
skolestkvoten. (Bent Pallisgaard Christensen, fd, pers. comm.).

Guldlaks indgar som dybhavsart, der samlet max. ma landes 100 kg af som bifangst pr. fangstrejse.

| Norge har der i lgbet af foraret 2006 veeret en del polemik omkring fiskeriet af Guldlaks. | Igbet af
de sidste fem ar er fiskeriet af guldlaks fordoblet i Norge. Fiskeriet af guldlaks er ikke reguleret af
kvoter, men en raekke fartgjer har tilladelse til at fange guldlaks. En stor del af disse relativt sma
fartgjer har overdraget deres tilladelser til store ringnotfartgjer, og pa den made er fiskeriet gget
voldsomt. Det norske fiskeridirektorat er blevet bedt om at skride ind, og der vil komme
maksimalkvoter for guldlaks i 2007 (Fiskaren, 2006). Bekymringen gar pa, at det er en art, der
vokser meget langsomt, og at fiskefeltet er begraenset. Den viden, man har om guldlaks-bestanden,
er forholdsvis begreaenset, da den er ikke blevet undersggt siden 1992.

Stregmsild
Strgmsild forveksles ofte med guldlaks. Det er ikke en kvoteret art.

Dybhavsarter kan ogsa indga i den sakaldte “others” kvote i norsk zone. Her har DK en kvote pa
3500 t. Denne kvote er dog tilteenkt som en bifangst kvote, og hvis/nar der pabegyndes et mere
malrettet fiskeri, resultere dette almindeligvis i, at Norge kreaever, at der udskilles en selvstendig
kvote for den pagaeldende art.

Erfaringer fra norske undersggelser

| Norge har man gennem en arreekke arbejdet med markedsfaring af dybhavsarter, hvor
Mgresforskning, Alesund, har spillet en hovedrolle i udvikling og formidling af projekterne
omkring dybhavsarterne. Her har man opbygget viden om biologi, fiskeri, fangstbehandling,
ravareegenskaber og marked. Forsggsfiskeriet af dybhavsarter er foregaet pa Hatton Bank vest for
de Britiske @er. Fangstsammenszatningen her er meget afhaengig af redskabstype, omrade og dybde
(Kjerstad et al., 2002). Man har testet forskellige arter (mora, havmus, loranfisk, isgalt, skolast,
skeaelbrosme og desuden en raekke dybvandshajarter) i forhold til forskellige markeder (bl.a. Sverige,
Norge, Frankrig, Spanien, Portugal og forskellige lande i Asien). Kort opridset er konklusionerne
fra de forskellige undersggelser, at man har faet gode tilbagemeldinger pa de fleste af de arter, der
er blevet testet, og at det er muligt at etablere kommerciel omsatning af flere af arterne. Men
mangel pa kontinuerlig tilgang af ravarer og gnsker om produktvarianter har vaeret en flaskehals for
at fa en reguleer omsatning af mange af arterne. Det er ikke nok at produkterne har en god smag, og
at der findes kabere med interesse for produktet. Man ma konstatere det paradoks, at markedet ma
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have stabile leverancer for at satse pa produktet, og fiskerne ma have et stabilt marked for at satse
pa dette fiskeri. Det kraever derfor en del ressourcer og tid at fa gang i kommercialiseringsprocessen
(bl.a. Fjertoft & Hellevik, 2006). Nedenstaende om fangstbehandling og markedsmuligheder er i
vid udstreekning baseret pa de norske undersggelser. | forbindelse med undersggelserne er der
udarbejdet produktark for dybhavsarterne (se bilag) samt en informationsvideo, som kan bestilles
hos Mgreforskning, hvis man er interesseret.

Fiskeri og fangstbehandling

Skolaest

Skolaest anvendes som spisefisk. Kgdet er hvidt og velsmagende. Det starste marked for fersk
skolest er Frankrig. Ifalge de norske undersggelser bliver skolast landet hel eller renset med hoved
og uden hale. Halen skal kappes af ( 3-4 cm i diameter), men ikke hovedet. Hvis hovedet kappes af
forringes holdbarheden af fisken. (Kjerstad et al., 2002)

Rensning af skolast er en arbejdskraeevende proces pga. gattet sidder forholdsvis langt fremme pa
bugen i forhold til andre fiskearter. Det betyder, at snittet bliver kort og at det derfor er sveert at fa
indvoldene ud af bughulen. Snittet skal derfor ga bag gattet. Hvis rensningen skal gares effektivt, er
det en fordel, at det kan gares maskinelt. Det har nordmandene haft held med at gere (Kjerstad et
al., 2002).

Hvis rensningen er for darlig eller fisken er kappet forkert, kan man risikere, at kvaliteten af fisken
bliver for darlig, og ingen vil kebe den. Det er dog ofte sadan, at skolaest fanges pa sa dybt vand, at
den under trawlingen kraeenger maveindholdet ud. Det ger, at fisken generelt holder sig bedre end sa
mange andre arter. Franske trawlere lander ogsa iset hel skolast, og de bruger Iag pa de kasser, som
fisken ises i (Fjortoft, 1999). Hermed holder isen lzengere og kontakten med luft mindskes. Det er
meget vigtig, at fisken er iset tilstreekkelig, og at man tilpasser fangstrejsen, sa fisken stadig virker
frisk, nar den skal selges pa auktion. Dybhavsfisk fanges langt til havs. De skolast, der ender pa
det franske marked er ofte landet i fx. Skotland og sa transporteret videre med bil. Ved korrekt
fangstbehandling kan fangsten holde op til 14 dage, far den bliver omsat. Hvis hovedet er kappet af,
kan den kun holde 5 dage. (Fjortoft, 1999; Kjerstad et al., 1999; Kjerstad et al., 2002)

Bade skolast og andre dybhavsfisk har store skl i skinnet. Dette kan fare til produktionstekniske
problemer, hvis fisken skal fileteres maskinelt (Kjerstad et al., 1999). Man kan derfor med fordel
afskelle fisken inden. I den norske undersggelse afpravede man dels at afskeelle maskinelt og
enzymatisk. Den maskinelle metode gav de bedste resultater (Kjerstad et al., 1999).

Skalbrosme

I 1980’er blev skeaelbrosme anvendt til at producere klipfisk, men en gget tilgang af torsk satte en
stopper for denne produktion. Kgdet er velsmagende, og minder om torsk og brosme. Det er magert
hvidt ked. Skalbrosme har dog en lidt lgsere struktur og mister hurtigere sin elasticitet (Kjerstad et
al., 1997). Skeelbrosme landes til det ferske marked, renset med hoved. Markedet eftersparger
desuden frosne produkter som er renset, kappet og fri for skeel. For skaelbrosmens vedkommende
gik den maskinelle filetering (filetudbyttet) dog bedst, hvis fisken ikke var afskellet farst. Dette
skyldes skaelbrosmens lgsere struktur, og at den derfor ikke er lige sa robust overfor omfattende
handtering som f.x. skolast (Kjerstad et al., 1997)
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Havmus

Havmus er en eftertragtet spisefisk, da den har fint hvidt ked og kun brusk, men ingen rigtige
fiskeben. Den kan dog, ligesom hajer, komme til at lugte af ammoniak, hvis den bliver for gammel.
Til det franske marked leveres havmus renset og halekappet.

Lille radfisk

Det er meget svert at finde nogle oplysninger om lille radfisk. Den anses for at blive fanget i sa sma
mengder, at den ingen betydning har. Generelt er artsopdelingen af radfisk dog ikke sadan lige til .
Der fanges formodentlig lille radfisk som indgar i fangsten og noteres som “rgdfisk” (Sebastes spp.)
(Kaj Stinksen, pers.comm.).

Blakeeft

Det har ikke veeret muligt at finde nogle oplysninger om blakaft. Den anses ikke for at have nogen
betydning, men kan formodentlig behandles og spises som de andre rgdfisk, der anses for at vere
gode spisefisk, og bl.a. selges som frossen filet.

Guldlaks

Guldlaks bruges normalt til fiskemel. Men bade i Danmark og i Norge er det muligt at finde
forarbejdning af guldlaks til konsum. Her s&lges kadet hakket til fiskefrikadeller (se bl.a.
www.msfish.no). | forbindelse med EU-projectet SEAFOODplus har der ogsa veret fokus pa
guldlaks til konsumanvendelse. Her konkluderede man, at guldlaks var den fiskeart med det bedste
potentiale blandt de 22 fiskearter, der indgik i undersggelsen (www.SEAFOODplus.org).

Stregmsild
Strgmsild bruges ogsa til fiskemelsindustrien. Den forveksles indimellem med guldlaks. Det har
ikke veeret muligt at finde nogen oplysninger om anvendelse af strgmsild til konsum.

Markedsmuligheder

Skolaest

Det franske marked

Skolaest er meget eftertragtet i Frankrig. Frankrig er det marked, der omseetter flest dybhavsarter, og
det er i stor udtreekning fersk fisk, der er tale om. Markedet foretraeekker ikke ngdvendigvis fisk fra
franske trawlere, sa andre nationaliteter har ogsa muligheder. Men kgberne vil gerne kende baden
og hvilken kvalitet, man star for. De vil ogsa gerne kunne regne med, at man lander fisk
regelmaessigt pa laengere sigt, sa de kan planleegge. Man skal vaere opmaeerksom pa, at det franske
marked for fersk fisk er ssesonbetonet. Om sommeren og andre perioder med ferier og helligdage,
spiser franskmend tilsyneladende ikke sa mange fisk som resten af aret. Det pavirker prisen
negativt. Man skal ogsa vaere opmaeerksom pa, at prisen gar ned, hvis der landes store mangder af
den samme type fisk pa samme tid. (Fjgrtoft, 1997; 1999)

Markedet for frossen skolast i Frankrig er ikke sa stort, men der omsattes dog noget til hotel- og
restaurantmarkedet og storkekkener. Dette marked kraever ikke i samme grad kontinuerlige
leverancer som til feerdigmadvareindustrien. For frosne dybhavsprodukter er det ferst og fremmest
filetprodukter, der er interessante. Det skal veere skindfri filet. (Fjertoft, 1999)
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Skolest og nordlig skolest forveksles ofte med hinanden Og da der har veeret starre tilgang af
nordlig skolast end skolast i det norske forsggsfiskeri har man med held forsggt at promovere
denne fiskeart pa det franske marked. (Fjgrtoft, 1999)

Skolaest
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Figur 1. Mangde og priser (NOK/kg) for fersk skolaest omsat pa auktionen i Boulogne i perioden
1998-2001 (kilde: Fjortoft & Kjerstad, 2002).

Andre markeder

Af andre markeder kan navnes Spanien og Portugal. Det er farst og fremmest fersk fisk, der har
interesse her. Markedet er dog ikke ligesa stort som i Frankrig, selvom forbrugerne nasten ikke
kaber forarbejdede produkter. Frossen fisk gar til fiskeindustrien, hvor den bliver videreforarbejdet.
| Portugal produceres filet af skolaest og nordlig skolaest. Disse produkter bliver produceret af
frossenblok og bliver eksporteret til Frankrig. (Fjertoft, 1999)

Der er ogsa et marked i Polen. Her kabes frossen skolest (kappet, renset og afskellet) som bliver
handfileteret pa fabrikker. Det meste bliver solgt i Polen, men noget eksporteres til fx Letland. Der
er ogsa lavet markedsundersggelser i Asien bl.a. Taiwan og Singapore. Der findes ikke omsatning
af skolest i disse lande. Men der kan muligvis vere et marked i Japan (Fjgrtoft, 1999)

Skalbrosme

Det franske marked

| Frankrig deekker salgsnavnet skeelbrosme faktisk over tre arter, nemlig skaelbrosme, mora (Mora
mora) og antimora (Antimora rostrata). Seesonen for skalbrosme er hele aret, men salget er bedst i
oktober til januar. | denne periode udgar den en erstatning for torsk. Store mangder af skolast pa
markedet kan ogsa pavirke prisen for skaelbrosme, da de anses for at veere samme type af fisk.
(Fjartoft, 1998). I Frankrig selges skalbrosme ogsa frossen som “interleaved” skindfrie fileter. Det
er vigtigt til f.x. Hotel og restaurationsbranchen, at den frosne filet kan tages op af fryseren
enkeltvis (Fjgrtoft, 1999).
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Figur 2. Mangde og priser (NOK/kg) for fersk skeelbrosme/Mora omsat pa auktionen i Boulogne i
perioden 1998-2001 (kilde: Fjgrtoft & Kjerstad, 2002).

Andre markeder

Skelbrosme salges ogsa hovedsagligt fersk i Portugal, og der kan opnas gode priser. Hvis fersk fisk
ikke kan opdrives, foretraekke portugiserne hel frossen fisk frem for forarbejdede produkter. |
Spanien kender forbrugerne godt skaelbrosme, idet den ogsa fanges af spanske trawlere. Der er ogsa
et marked for skaelbrosme i @st-europa, men til en lavere pris end i Sydeuropa. Derudover kan der
potentielt veere et marked for skaelbrosme i Tyskland (Fjertoft, 2004).

Havmus

Det franske og andre markeder

Pa det franske marked foretreekkes havmus fersk, men frosne fileter kan ogsa salges. Det er ikke
store maengder, der omszttes. 1 2000 blev der pa aktionen i Boulogne omsat 224.184 kg til en
gennemsnitspris pa 7,30 NOK/kg. | 2001 blev der omsat 278.649 kg til en pris pa 7,50 NOK/kg
(Fjortoft & Kjerstad, 2002)..

Ifalge en af det norske undersggelser var japanerne ikke interesseret i alm. havmus, fordi kedet ikke
er ligesa hvidt som i den havmusart, de far fra New Zealand (Fjertoft, 1999). Men der kan potentielt
vaere et marked for norsk havmus bade i Japan, New Zealand og Australien. Priserne har dog indtil
videre veeret for lave til, at det har kunne betale sig for norske fartgjer (Fjgrtoft & Hellevik, 2006)

De norske undersggelser har hovedsagligt koncentreret sig om to andre arter af havmus, nemlig
brun havmus og hvid havmus, hvor man har produceret dobbeltfrossen filet, d.v.s. fisken har veeret
frossen hel, er blevet tget op, fileteret og frossen igen. Dobbeltfrossen havmusfilet er blevet testet pa
det svenske marked med succes. Her importerer man i forvejen den New Zealandske
havmus.(Fjertoft, 2004; Fjertoft & Hellevik, 2006)
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Diskussion og konklusion

Der findes et relativt godt betalt marked for fersk fisk i Frankrig, som ogsa gaelder for flere af de
omtalte dybhavsfisk. Men markedet er falsomt. Hvis der landes store mangder af den samme type
fisk pa samme tid, falder prisen. Produktionen af fersk fisk virker i det hele taget sarbar overfor
mengde- og sesonudsving. Der er ogsa store udgifter forbundet med at salge fersk fisk til fx
Frankrig. Der er udgifter forbundet med transport, losning, agent, told osv. (Fjartoft, 1997; Fjgrtoft
& Kjerstad, 2002). Derudover kan forkert fangstbehandling fx ved at fisken er kappet forkert eller
utilstreekkelig isning/ for lang fangstrejse osv., betyder at ingen vil kabe den.

Det kan naesten ikke understreges nok, at fangstbehandlingen er uhyre vigtig, hvis fiskene skal
kunne afsaettes. Forskellige markeder kan stille forskellige krav til fangstbehandlingen, og det skal
man veere opmaerksom pa, nar man vil forsgge at komme ind pa disse markeder.

For at reducere risikoen er der en god ide, hvis man har mulighed for frysning af fangsten. Det
virker umiddelbart som en mere sikker vej at satse pa frosne produkter.

| forhold til frosne produkter er de skindfri filetprodukter det mest brugbare. Det gaelder uanset
hvilken fisk , der har veeret tale om i forhold til de undersggte markeder i de norske projekter.
Produktion af skindfrie filetprodukter kan dog vare svaere at gare rentabel, hvis leverancerne er sma
og ikke kontinuerlige. Mange af dybhavsarterne har en anden kropsform end fx. torsk og sej, og kan
ikke umiddelbart fileteres i de samme maskiner som anvendes til de traditionelle fiskearter.

De norske undersggelser papeger det paradoks at markedet ma have stabile leverancer for at satse
pa et nyt fiskeprodukt, og fiskerne ma have et stabilt marked for at satse pa fiskeri af alternative
arter. Det kan ifglge de norske undersggelser ikke nytte noget at at prave at szlge lidt her og lidt
der. Man er ngdt til at oparbejde et feelles marked, hvis man vil kunne tilbyde et tilpas kvantum til
de mest interessante markeder. Det kraever samarbejde og et malrettet fiskeri.

| forhold til dansk fiskeri er det naeppe realistisk med et starre malrettet fiskeri af dybhavsarter. Her
vil man netop sta med usikre og sma leverancer. Hvis de skal kunne afsattes vil det kraeve, at nogen
i forarbejdningsindustrien vil have mulighed for og veere villig til at udvikle en produktion, der kan
modtage den slags leverancer. En ide kunne maske vare at forsgge at promovere og producere et
blandingsprodukt, i stil med “fiskestykker af dybhavsfisk ”, ”Fiskefars af dybhavsfisk™ eller frossen
blok af ”dybhavsfisk”. Blandingsproduktet skulle have en vis grad af fleksibilitet i forhold til
indhold og kunne evt. ogsa blandes med traditionelle fiskearter. Det vil umiddelbart veere i
overensstemmelse med de kostrad Fadevarestyrelsen anbefaler om, at det er bedst at spise
forskellige fisketyper/arter. Der findes allerede produkter pa markedet i DK, hvor fiskestykker af
torsk, sej og laks er blandet sammen. Interessen for den slags produkter i Danmark, Sverige og
andre lande, hvor man ikke er sa vilde med at spise hel fisk, kunne undersgges narmere.

Med erfaringerne fra de norske undersggelser kan der helt klart veere perspektiv i at udnytte de
omtalte arter til konsum. Iseer hvis det betyder at de anvendes til menneskefgde i stedet for at blive
smidt ud. Der er til gengeld ikke sa meget perspektiv i at forsgge at gge fangsten af disse arter. |
EU er der gget opmarksomhed rettet mod fiskeri af dybhavsarter, og man vil fra EUs side forsgge
at begraense dette fiskeri. Der mangler viden om de forskellige bestande af dybhavsarter, men i
ICES er forskerne enige om, at dybhavsfisk er en meget sarbar ressource (Europaisk Fiskeri, 2002).
Mange af de omtalte fiskearter vokser meget langsomt. Det betyder, at hvis fiskeriet intensiveres
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mod disse arter kan man hurtigt risikere en nedgang i fangstmangderne. Det vil naeppe vere
baeredygtigt hverken biologisk eller gkonomisk.
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